
APERITIVO EN MESA

Bloody Mary yodado de mejillón [4,10,14]

Sashimi de atún rojo sobre patata soufflé  
y toque ligero de wasabi [7,11,13]

Mini huevo benedictine sobre salmón ahumado [1,5,7,13]

ENTRANTE

Falso risotto de remolacha [10,13]

PRINCIPALES

Rape asado sobre espinaca trufada,   
mostaza violeta y coral azafranado [1,7,10,13]

Carrillera al chocolate amargo sobre cremoso de batata   
y toques de queso majorero [1,2,9,10,11,13]

POSTRE

Infusión de frutos rojos con helado 
de mascarpone y teja de almendra [1,2,13]

PETIT FOURS

Rocas de chocolate ruby
Trufa de chocolate y cava

MENÚ SAN VALENTÍN
RESTAURANTE CONTEMPLE

Bebidas incluidas: agua, refrescos, vino selección VIVOOD y cerveza

ALÉRGENOS    [01]  Gluten   [02]  Frutos de cáscara   [04]  Apio   
[05]  Huevo   [07]  Pescado   [09] Cacahuetes   [10] Sulfitos    

[11] Soja   [13]  Leche   [14]  Moluscos


